
 

 

Wir suchen für unseren Heurigenbetrieb in Hölles (Matzendorf-Hölles) eine/n 
verlässliche/n Köchin/Koch! 

 
 

Dein Profil: 

 Du arbeitest gerne im Team 

 Du hast gute Deutschkenntnisse 

 Du arbeitest eigenverantwortlich und selbstständig 

 Du bist freundlich und hilfsbereit gegenüber deinen Kollegen 

 Du hast ein gepflegtes Erscheinungsbild und gute Umgangsformen 

 Du bist verlässlich, flexibel und stressresistent 

 Du arbeitest motiviert und sorgfältig 

 Du kennst die Gastroküche (wünschenswert) 
 
Deine Aufgaben: 

 Zubereiten/Anrichten von Speisen (klassische Hausmanns-, Heurigenkost), Beilagen, Salaten 

 Allgemeine Vorbereitungstätigkeiten der Gastroküche 

 Nachhaltiger Umgang mit den Rohstoffen 

 Einhaltung der Qualitätsstandards 

 Einhaltung/Umsetzung von Hygienevorschriften 

 Arbeitsbereich sauber halten und reinigen 
 
Wir bieten: 

 Ein junges, familiäres, dynamisches Team  

 Einen liebevoll gestalteten Arbeitsplatz 

 Kostenlose Verpflegung an Arbeitstagen 

 Teilzeitbeschäftigung im Ausmaß von 20 – 25 Wochenstunden nach Vereinbarung wobei die Stunden 
zum Großteil während der Heurigenöffnungszeiten des Heurigen eingearbeitet werden. Wir haben 
ca. an 80 Tagen/Jahr geöffnet (Rhythmus von ca. 2 Wochen geöffnet, 6 Wochen geschlossen) 

 Zahlung nach Kollektiv (Gastgewerbe), Überzahlung je nach Qualifikation 
 
 

Gerne nehmen wir auch Bewerbungen von engagierten und lernwilligen Quereinsteiger/innen entgegen. 
 
Wir freuen uns auf deine/Ihre Bewerbung schriftlich an office@weingut-schagl.at 

mailto:office@weingut-schagl.at

